
Słodka rocznica

Aby osłodzić Państwu rocznicę Teatru, zachęcamy do 
skosztowania kunsztownych, ręcznie wykonanych czekoladowych 
pralin. Ich twórcą jest Janusz Profus, Maestro Czekolady E.Wedel.

3. urodziny
500 przedstawień
250 000 widzów

BÓG MORDU 
Kremowe nadzienie z białej czekolady, 
z pieczonym jabłkiem i cynamonem 
przywołującymi smak domowej szarlotki.

CENTRAL PARK WEST
Jedwabiste nadzienie z białej czekolady, 
wanilii Bourbon z Madagaskaru i tradycyjnym 
polskim likierem jajecznym Advocaat.

EDUKACJA RITY
Nadzienie z białej czekolady, świeżej 
pieprzowej mięty i orzeźwiającej limonki,  
z nutą rumu z Jamajki.

ZAGRAJ TO JESZCZE RAZ, SAM
Aksamitne nadzienie z gorzkiej czekolady,  
z musem wiśniowym i soczystą pomarańczą, 
skąpane w Szkockiej Whisky.
 

JUBILEUSZOWA
Aksamitne nadzienie z mlecznej czekolady 
z dodatkiem Marc De Champagne.

CHORY Z UROJENIA
Delikatne nadzienie z mlecznej czekolady  
i z naparem herbaty Earl Grey 
aromatyzowanej olejkiem bergamotki.

FREDRO DLA DOROSŁYCH – 
MĘŻÓW I ŻON
Nadzienie z mlecznej czekolady, z ognistym 
meksykańskim chili, brazylijską pomarańczą 
oraz nutą likieru Grand Marnier.

PO DRODZE DO MADISON
Nadzienie ze złocistego karmelu i musu z 
czarnej porzeczki oraz konfitury z płatków 
dzikiej róży.

Smaki pralin nawiązują bezpośrednio do wystawianych w Teatrze spektakli. Widzom proponujemy podjęcie 
wyzwania i odgadnięcie, w jaki sposób łączą się one z wątkami danego przedstawienia!

Zapraszamy do zamawiania pralin oraz innych czekoladowych specjałów na wyjątkowe okazje. Zamówienia można składać 
w Pijalniach Czekolady E.Wedel: Arkadia, Blue City, Galeria Mokotów, InterContinental, Rogatka, Złote Tarasy, Staroświecki 
Sklep. Zapraszamy również na stronę - www.wedelpijalnie.pl. 


